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 الذي اطلقته المؤسسة العامة لتشجيع  Export Plusان البرنامج الوطني لدعم الصادرات الزراعية اللبنانية 
يهدف بشكل اساسي الى تطوير وتحسين الانتاج وزيادة نسبة الصادرات وفتح اسـواق             " ايدال" الاستثمارات  

 في محافظـات   Bureau Veritas Libanجديدة وذلك من خلال مراقبة الجودة التي تقوم بها شـركة  
 . في محافظتي الشمال وجبل لبنان SGS Libanوشركة , البقاع والجنوب والنبطية 

 
 .المنتجات الزراعية إلى الدول العربيـة       ان دعم الصادرات الزراعية منذ سنتين قد اعاد الحياة الى قطاع تصدير           

 %.٢٠اما في العام الثاني فكانت الزيادة %  ١٥تظهر النتائج في العام الأول زيادة ملحوظة في التصدير 
 

ضـة   عر و تبقـى   % ٢٨الاردن بنسبة   وفي سوريا و   % ٧١ في دول الخليج بنسبة     اللبنانية تنحصر الصادرات 
" لايجاد أسـواقا  و  لتحسين الجودة  يحتم هذا الواقع على المزارع والمصدر اللبناني العمل  المستمر         . لمنافسة قوية 

 .نتاجه باسعار مربحةجديدة يمكن أن تستقطب إ
 

ان سوق المنتجات الزراعية في دول المجموعة الاوروبية هي ثاني سوق في العالم بعد سوق الولايـات المتحـدة                   
لمواصـفات  قت ا تسمح بالدخول اليها في حال طبَ     وبالاضافة الى ان السوق الاوروبية قريبة نسبياً           .الامريكية

 .  نية الحصول على اسعار جيدة، مع امكالهذه السوقوالمعاييرالمعتمدة 
 

ان لجهـة   , فمن الضروري التقيد التام بجميع المواصفات المطلوبة      , دقيقةالسوق الاوروبية هي سوق متطلبة و     
  ...التمريك و النقل, التوضيب, او لجهة الجودةالمواصفات الصحية 

 
مـن خـلال برنـامج      " ايدال"ه   بهدف الارشاد الزراعي التي تقوم ب      المحاضرات  من هنا وضمن اطار سلسلة    

Export Plus مـن قبـل مهندسـي شـركة     "تحضير المنتجات للتصدير"بحث بعنوان تمّ تحضير هذا ال 
Bureau Veritas Liban. 
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 تحضير المنتجات للتصدير
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 ٣

 مقدمة
 

 .اتبعد الاهتمام بكافة المراحل الزراعية للمنتج
 نتج بنوعية افضل الى المستهلك؟يصل الميف ك
 ؟" سريعاهإن لم يتم بيعكيف يتم تخزينه و
 

 ـ بدرجةهو التحكم  ,على أطول مدة لصلاحية الاستهلاكالعامل الاساسي للحفاظ على الجودة  و      رارة في الح
  . منذ القطاف حتى الشحن,الفواكه والخضارا بهراحل التي تمرّ كل الم

ثمار في الظروف المناسبة من     تجنى ال ف  المنتج خلال كافة المراحل     وحماية مراقبةبالاضافة الى عامل الحرارة يجب      
  . بشكل سريعض حرارتهاتخفَل  عتناء بإوتُنقل ونضج طقس

 ,تصدير ابتداء من القطـاف والتحميـل      تحضير المنتجات لل  ل راحلهذه الم على اهم     يلقي الضوء  هذا البحث  
 .اخيرا الشحنالتحضير ثم التبريد و التوضيب و

 
 
 
 

 
 



 

 ٤

 القطاف .١
او ( على الشجرة هامرحلة نضجتكمل فهناك الثمار التي . تقطف الثمار في مرحلة النضج المناسبة لكل نوع 

 ...نبالع, الخيار, ن غير المستحسن قطفها قبل مرحلة النضج مثل الكرزفم, )النبتة
ان بشكل طبيعي او  ,فيما بعداما الانواع الاخرى فمن الممكن قطفها قبل مرحلة النضج لانها تكمل نضجها 

 ... البندورة,الشمام, الخرمة, الموز: مثل بشكل اصطناعي
لتحديد موعد  ,حركة السوقالعوامل المناخية و لاخذ بعين الاعتباريجب ا, عامل النضجلاضافة الى اب

 .القطاف
 :ماية المنتجات اثناء القطاف ينصح بلح

 في جوٍ معتدلقطف الثمار  
 رطوبة زائدة او في حال تساقط المطرالعدم القطاف في حال كانت  
 )الاظافرالانتباه للحلي و( بطريقة سليمة قطف الثمار 
 عدم تعريض الثمار لاشعة الشمس 
 عدم وضع الثمار المتساقطة على الارض مع المنتوجات الجيدة 
  وضع الانتاج ارضا دون اية حمايةتجنب 
 مة استعمال ادوات معقَّ 
 ... تؤمن التهوئة, ذات جوانب ناعمة, استعمال مستوعبات نظيفة 

 
 التحميل .٢

ينقل إلى التبريد مباشرة فالوقت الذي يفصل القطاف عن التبريد يلعب             بعد القطاف  سلامة المنتج للحفاظ على   
 . اطالة مدة التخزين ونتجفي التأثير على جودة الم" هاما" دورا

 :لال عملية التحميل بخوينصح 
 المحافظة على نظافة المنتج  
 )سبتأنٍ دون ان تُكدَ(بطريقة سليمة تحميل البضاعة  
 تأمين انارة جيدة اثناء التحميل  
 أن لا تتخطى الحمولة جوانب الحاوية 
 تجنب المشاغل الواقعة مباشرة قرب طريق موحلة او غير معبدة 

 
 
 



 

 ٥

 لتحضيرا .٣
 فـرز   لـذلك يجـب   . اض في المخزن  المنتجات الغير نظيفة أو المصابة بأية جروح قد تؤدي الى الاصابة بالامر           

 . التبريد نقلها الى قبلة منهاتنظيف المتسخو.... والغير ناضجة , المصابة بأمراض, جات المتضررةالمنت
 ...الكوسى, البزيللا, البامية, فالملفو, وبياء الخضراءللا: بعض المنتجات لا تغسل قبل التوضيب

 
 )التمهيدي(التبريد الأولي  .٤

تسـتعمل هـذه    .  لتخفيض درجة الحرارة بأسرع وقت ممكن       في عملية التبريد   التبريد الاولي هو عامل اساسي    
 .لمنتجات المعدة للشحن او المعدة للتخزينلاغلبية االطريقة 
سريع للمنتجات ذات نسبة تنفس مرتفعة مثل الارضي         لا تعتمد طريقة تخفيض درجة الحرارة بشكل         :ملاحظة
 ...البصل الاخضر, شوكي

 : منهانتجالمنوع  مناسبة لكل للتبريد الأولي تعملستهناك عدة طرق 
 Room cooling : تبريد الغرف

,  تستعمل مثلا للتفـاح    . الاخرى طرقبالمقارنة  اطول   وتحتاج لوقت , هذه الطريقة لاغلبية المنتجات   تستعمل  
 ...شمشالم

 air cooling- Forced:تبريد بواسطة المراوح 
 .مـن الطريقـة الاولى     % ٩٠-٧٥كما انها اسرع ب     , سرعة تدفق الهواء  تعتمد هذه الطريقة على حرارة و     

 ... العنب, ثلا للملفوفتستعمل م
 Hydrocooling : تبريد بواسطة المياه

 ...بصل اخضرال,لخيارتستعمل ل.  خسارة المياهتساعد على عدم, نظيف في الوقت نفسهعملية تبريد وت هي
 ...البصل, لاتستعمل هذه الطريقة للبطاطا

     Vacuum cooling:تبريد بواسطة سحب الهواء  
عتماد يخسر الكثير من المياه لذلك يجب ا      المنتج في هذه الطريقة     .  سحب الهواء وبالتالي سحب الحرارة     هي عملية 

 ... زهرة القرنبيط,س تستعمل للخ.طريقة رش المياه
   Package icing:تبريد بواسطة التجليد 

 ...تستعمل للبروكولي. هي طريقة وضع قطع من الجليد على او داخل العبوات
 ... الخيار, البصل, الاخذ بعين الاعتبار ان بعض المنتجات تتضرر لدى احتكاكها مع الجليد مثل الثوم

  ..., البطيخ, الثوم, البصل: د الاولي مثل بعض المنتجات لا تحتاج للتبري:ملاحظة



 

 ٦

 التبريد.   ٥
تجـات وترصـف    تنقل اليها المن  ). الحشراتمبيدات خاصة للفطريات و   (ف وتعقم   نظتحضر غرف التبريد فت   

 .بسهولة اخراجهاشكل يسمح بتهوئتها وب
 

  مبادىء التبريد ١-٥
 منتج سليم ذات جودة عالية 
 تطبيق فوري للتبريد 
  ومتواصلتبريد ثابت  

 
  عناصر التبريد٢-٥  

لا تتوقف عند القطاف بل تستمر خلال فترة تتطور الفطريات و...) التنفس, ضحالنَ(ان العمليات الفيزيولوجية 
 وللحد من انتشـار الفطريـات       هذه العمليات الضروري معرفة العوامل المؤثرة لتخفيف      لذلك من   , التخزين

 .  )١جدول رقم (ى الجودة لاطول فترة ممكنةالتبريد للمحافظة علالتحكم بعناصر و
 

 ةالحرار ١-٢-٥     
اي انخفاض بالحرارة الى ما دون هـذه        اثناء التخزين    يجب مراعاتها    " ة حرجة درجة حرار " للفواكه والخضار   
 ... ، تتلف خلايا البطاطا الى الاسوداد الجزرقد يميل لون: مثلا. نتج لأضرار كبيرةالدرجة يعرض الم

 . يجب مراقبة الحرارة بشكل دائم وفي عدة اماكن داخل المخزنلذلك
 :تقسم المنتجات الى ثلاثة انواع بحسب حساسيتها للتبريد

 .... الكرز, العنب: منتجات غير حساسة لدرجة التبريد مثل 
 ...الجزر, البطاطا: منتجات حساسة لدرجة التبريد مثل 
 ...  الخيار,الموز: منتجات حساسة جدا لدرجة التبريد مثل 

 
 الرطوبة النسبية ٢-٢-٥  

 .)١جدول رقم (لكن غير مشبَعة تقريبا و % ٩٠ إلى ٨٥الية من معظم المنتجات تحتاج الى رطوبة ع
الجروح الميكانيكية قد تؤثر على فقدان المنتجات للرطوبة فالبطاطا التي تفقد قشرتها مثلا تخسر نسبة رطوبة 

  بقشرتهاتفظةأربع مرات أكثر من البطاطا المح
 



 

 ٧

 مدة التخزين الخاصة بكل نوعالحرارة والرطوبة و :١جدول رقم
 مدة التخزين (%)الرطوبة النسبية  )oc(الحرارة  النوع

  أشهر٧-٢ ٩٠-٨٥ ٤-٠ تفاح
  أشهر٦-٣ ٩٥-٩٠ ٤-٠ ملفوف

  أشهر٦-١ ٩٥-٩٠ ٤-٠ جزر
  أسابيع٤-٢ ٩٥-٩٠ ٤-٠ زهرة القرنبيط

  أشهر٧-٦ ٧٠-٦٠ ١,٥-٠ ثوم
  أشهر٦-٢ ٩٠-٨٠ ٤-٠ عنب
  أشهر٦-١ ٧٠-٦٠ ١,٥-٠  اخضربصل

  أسابيع٨-٣ ٩٠-٨٠ ٤-٠ برتفال
  أشهر٤- ٢ ٩٠-٨٠ ٤-٠ اجاص
  أشهر٧ -٥ ٩٠-٨٠ ٤-٠ بطاطا

  يوما٢٥-٥ ٩٠-٨٠ ١٠ بندورة
  يوما١٤-٧ ٩٥-٩٠ ٠ مشمش

  يوما١٤-١٠ ٩٥ ١٣-١٠ خيار
  اشهر٤-١ ٩٠-٨٥ ١٣-١٠ ليمون حامض

  يوما١٤-٧ ٩٥ ١٠-٧ كوسى
  اسابيع٣ ٩٥ ٠ اكي دنيا

  ايام٩-٧ ٩٠-٨٥ ٠ تين
  يوما١٤-٧ ٩٥ ٠ فجل

  يوما١٤-١٠ ٩٥-٩٠ ١٢-٨ باذنجان
  يوما٢٠-١٠ ٩٠-٨٥ ١٤-١٢ موز اخضر

  يوما١٤-١٠ ٩٥-٩٠ ٠ كرز
  اسابيع٤-٢ ٩٠ ٠ دراق
  اسابيع٤-٢  ٩٥-٩٠ ٠ خوخ
  اسابيع٣-٢ ٩٨ ٠ خس
  اسابيع٣-٢ ٩٠ ١٥-١٠ بطيخ

 Appropriate Technology Transfer for Rural Areas  :المرجع



 

 ٨

 التحكم بالمحيط الجوي ٣-٢-٥
بنسـبة   (CO2) ثاني اوكسيد الكربـون   و %  ٢١بنسبة  في الجو الطبيعي    موجود   (O2)الاوكسيجين  

  (O2). وتنقيص نسبة ال(CO2)نسبة ال التحكم بالمحيط الجوي هو زيادة %.  ٠,٠٤
لـذلك  . هتطول مدة تخزين  ج و المنت يتأخر نضج    (O2)تنخفض نسبة ال    و (CO2)  عندما ترتفع نسبة ال   

 )٢جدول رقم (.يجب التحكم بتهوئة غرف التبريد بما يناسب نوع المنتج طيلة فترة التخزين
 

  الخاصة بكل نوعCO2وال O2  نسبة ال:٢جدول رقم                        
  O2%  CO2% النوع

 ٥-١ ٣-١ تفاح
 ٣-٢ ٣-٢ مشمش

 ١٥-١٠ ١٠-٣ كرز
 ٣-١ ٥-٢ عنب

 ٥-٣ ٢-١ نكترين
 ٥-٣ ٢-١ دراق

 ١-٠ ٤-٢ اجاص
 ٥-٠ ٢-١ خوخ
 ٥-٢ ٥-٢ موز

 ١٠-٠ ١٠-٥ ليمون حامض
 ٥-٠ ١٠-٥ برتقال
 ٦-٣ ٣-٢ ملفوف

 ٥-٢ ٣-٢ زهرة القرنبيط
 ٠ ٥-٣ خيار
 ٩-٦ ٣-١ بطاطا

 ٢٠-١٥ ١٠-٥ تين
 ٣-٢ ٢-١ فجل
 ٠ ٣-١ خس

 ٣-٠ ٥-٣ بندورة
 ٥-٠ ٢-١ بصل

  Postharvest Technology- University of California :  المرجع                                                                      



 

 ٩

   اثناء التخزين المنتجاتعدم تجانس ٣-٥            
 :ذلك للاسباب التاليةنتجات مع بعضها وع مختلفة من الملا يمكن تخزين انوا

 كل منتجل يط الجويالمحالرطوبة و, الاختلاف في درجة الحرارة 
 انتقال الروائح من منتج الى آخر 
ن طبيعـي ينـتج مـن بعـض         الايتيلين هو هرمو   و .من منتج الى آخر    Ethyleneانتقال الايتيلين    

تبقع صدىء  , ب مثلا اصفرار اوراق الملفوف    فيسب. يؤدي الى ضرر المنتجات الحساسة له     المنتاجات و 
  ...ةالبندور ذبول الخيار ويؤدي الى, على اوراق الخس

 
 و الرائحة المنتجة و الحساسة للايتيلينالنواع  :٣الجدول رقم                   

 الرائحة الايتيلين النوع
 + P تفاح

  P مشمش
 + S جزر
  P دراق

  P اجاص
  P خوخ
 + P موز

  S باذنجان
 + S ملفوف

  S زهرة القرنبيط
  S خيار
 +  بطاطا

  S-P بندورة
 +  بصل

 North Carolina University- Cooling of Fruits and Vegetables : المرجع                      
 S :  حساسة للايتيلين
  P  :  تنتج الايتيلين   

  :+ او تنتج رائحةتتأثر



 

 ١٠

 التوضيب.  ٦
غالبا ما يتم التوضيب يدويا ولكن لنتيجة افضـل          . بعده اما قبل التخزين او   , تم التوضيب بحسب نوع المنتج    ي

 .يمكن اتباع طرق التوضيب والتغليف الميكانيكي في تحجيم وفرز المنتجات بحسب اللون
 : لحماية المنتجات يجب

 فرز البضاعة استعمال الطاولات ل 
 ت و ادوات معقّمةل آلااستعما 
 تجنب التعبئة الزائدة 
 التشديد على نظافة العمال 
 استعمال ورق غير مضر بالصحة العامة  
 توضيب العبوات على طبالي 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 اختيار العبوة ١-٦      

 نوع عبوة تستعمل في العالم ويستمر العدد في الإرتفاع بسبب تقدم الصناعة واستعمال المواد               ١٥٠٠أكثر من   
 .الجديدة



 

 ١١

 النقـل   ,تحميلاللكن في بعض الاحيان يتم رفض البضاعة من قبل المستهلك وذلك نتيجة الضرر الذي ينتج خلال                 
 : مواصفات معينةولتجنب الكثير من هذه المشاكل يجب اختيار العبوة بحسب. والترانزيت

تقلل , لية من المعادن الصلبة الثقيلةخا, ان تكون العبوة قابلة للتدوير(  على سلامة البيئة     ةافظالمحصفات   هذه ال  من اهم 
 )من اضرار البيئة في حال تم رميها في النفايات

 ...)الكوسى, الكرز, العنب, عبوات قليلة العمق للمنتوجات الحساسة مثل التوت(نوع المنتج  
 طريقة التخزين 
 مدة التخزين  
 طريقة النقل 
 طلب السوق 
 الكلفة 

 
 مميزات العبوة الجيدة ٢-٦  

 كون جديدة و نظيفة ان ت 
 التهوئةالرطوبة و ,ان تحافظ على الحرارة 
 ان تؤمن الحماية للمنتج اثناء التحميل والشحن  
 الرائحةخالية من المواد السامة و 
 ظهر المنتج بشكل ملفتتان  
 ان تؤمن الحماية للعمال  
 ان تكون سهلة التعبئة والاغلاق 
 ان تكون سهلة التحميل والشحن  
 رة من قبل المعاملان تكون متوف 
 ان تكون كلفتها مناسبة 

 
 ابرز انواع العبوات المستعملة ٣-٦  

عالية كلفة شحنها    و ثقيل وزنهالكن   )حرارة ورطوبة (تتميز بقدرتها على المقاومة اثناء التخزين       : عبوات الخشب 
 ...)من المسامير(كما انها تتطلب غلاف داخلي لحماية المنتج 

 )عتالا اذا شمّ( لكنها غير مقاومة جيدا للرطوبة وزنهابخفة  تتميز :عبوات الكرتون
تتميز بكلفتها القليلة لكنها لا تحمي      , ...البصل,  تستعمل لانواع محددة مثل البطاطا     :) خيش –نيلون  (الاكياس  
                                        داالمنتج جي



 

 ١٢

  التمريك ٤-٦  
غير ا  جلي واضحا و  رف عن المنتج  فيكون    تجارية و يعّ  الملكية الصناعية وال  يجب ان تحمل العبوة ملصقا يحمي       

 .يجب ان لا يلمس الحبر المنتجات داخل العبوة. قابل للزوال
 :يكتب التمريك باللغة الرسمية لبلد المستهلك ويذكر عليه

 اسم المصدر او المنتج 
       النوع والصنف                                              
 درجة الجودة أو النخب 
 الحجم 
 الوزن الصافي 
 العدد 
 بلد المنشأ 
 تاريخ الانتاج 

 بعض المعلومات   ,)زراعة عضوية ( نوعية الزراعة    وفي بعض الأحيان يمكن ان يحمل الملصق معلومات غذائية،        
 .Universal Product Code UPCالرمز العالمي للمنتج  الخاصة بالمستهلك او

 



 

 ١٣

 النقل.    ٧
 وان تؤمن للمنتج الحرارة والجو الملائمين     " سلسلة التبريد "للحفاظ على جودة المنتج يجب ان لا تقطع         

مع الاخذ بعين الاعتبار تجـانس المنتجـات داخـل          ,  لحين وصوله الى المستهلك    طيلة فترة الشحن  
 ). ٣-٢-١جداول .(الحاوية

 
 طرق النقل ١-٧  

 يجب التأكد من انتظام الـرحلات        لكن ,ة من المنتجات   قدرة استيعاب كميات كبير    :النقل البحري 
قل البضائع الى عدة مرافىء مما يؤدي       تنف اما اذا كان خط الشحن غير مباشر      . والالتزام بموعد الوصول  

 هاتالى صعوبة في متابع
كما يجب ان تؤمن غرف التبريـد        .الحمولة محدودة  سرعة بالوصول لكن الكلفة اعلى و      :النقل الجوي 

  طاراتفي الم
 لكن تحتاج لوقت اطول مما يعـرض البضـاعة          )بحسب قرب البلد المستهلك    (كلفة اقل :النقل البري 

 للخطر 
   

 
 
 
 
 
 
 الحاوية ٢-٧               

  محرك التبريدمعاينة 
 ...)اوكسيجين, حرارة( التحكم بالجو الداخلي للحاوية 
  آخرالتأكد من خلوه من الثقوب او من اي ضرر 
 تخلو من اية رائحة,  الحاوية نظيفةان تكون 
 ان تكون ابوابها محكمة الاقفال 
 ان تحمل مسجل لدرجات الحرارة طوال فترة الشحن  



 

 ١٤

 الخلاصة
 

يد يجب علينا الاهتمام بكافة المراحل التي يمر بها هـذا           الج هكي نحافظ على جودة عالية للمنتج وعلى مظهر       
 .لحين وصوله الى المستهلكالمنتج 

 
تنظف  تفرز و   بأسرع وقت ممكن،   سليمة بالطرق ال  تحمّل, اصعتناء خ إوب بالموعد المناسب    لمنتجاتاتقطف  

اصّة بكـل   الخ) حرارة ورطوبة وجو  ( بمرحلة التبريد الاولي وتنقل إلى التخزين ضمن الشروط المؤاتية            تمر  ثم
اعى تجانس الأنواع داخـل     منتج، معبّأة ضمن عبوات مناسبة لشروط التفريغ والتخزين المطلوبة على أن ير           

 . المخزن المبرّد الواحد
على أن تكـون    . للتوضيب دوراً مهماً في تلافي كافّة المشاكل من سعة غير كافية أو سوء استعمال             كذلك  

 المحافظة على عدم قطع سلسلة التبريـد      مع   وتنقل. ف عنه بالشكل المناسب   العبوات نظيفة تحمي المنتج وتعرّ    
 .ضي المستهلكيرلتصل بالشكل الذي 

 
 
 

 
 
 



 
 

 من مهماتها تقييم وتحسين وإصدار الشهادات المعتمدة في ١٨٢٨بيروفيريتاس شركة عالمية تأسّست في باريس سنة 
 .مجالات السلامة، النوعيّة، الصحّة والبيئة

 .هدفها إعطاء الزبائن الخدمات اللازمة لتدعيم ثقة زبائنهم في نوعيّة منتجاتهم وخبراتهم
 

 . خبيراً في العالم١٦٦٢٥ بلداً وبلغ عدد الموظفين ١٥٠ع في أكثر من  مكتب موز٥٨٠ّلديها أكثر من 
 

 : أهم القطاعات
 الكشف على البواخر وتصنيفها 
 الطاقة والصناعة 

 التصنيع 

 المواصلات اللوجستيّة 

 الهندسة المدنيّة 

 الطيران والفضاء 

 التجارة العالميّة 

 المواد الإستهلاكيّة 

 ISO 14000 – ISO 9000منح شهادات الجودة  
 

 EXPORT، ضمن برنامج "إيدال"تمّ تفويض شركة بيرو فيريتاس لبنان من قبل المؤسّسة العامّة لتشجيع الاستثمارات 

PLUS الزراعيّة اللبنانيّة المعدّة للتصدير ومراقبة مصدرها وجودتها وكمّيتها، ومدى انطباقها  للقيام بمعاينة المنتوجات
 .في محافظات البقاع والجنوب والنبطيةللمواصفات والشروط المرعيّة الإجراء في لبنان والدول المستوردة وذلك 

 
__________________________________________________________________ 

 
 
 
 
 

 
 : عناوين
 

 : فرع بيروت
 . لبنان– جديدة – ٩٠١١٧٧.: ب. ص– لبنان – دورة – الطابق التاسع –ددهيان سنتر 

 )٩٦١ (– ١ – ٢٥٠٦٥٠:    فاكس-)   ٩٦١ (– ١ – ٢٤٠٦٤٠ – ٢٥١٥٤٥: هاتف
 

 : فرع زحلة
 . لبنان–جديدة  – ٩٠١١٧٧.: ب. ص– لبنان – زحلة –بناية غرفة الصناعة والتجارة 

 )٩٦١ (– ٨ – ٨١٨٥٥٩:    فاكس-)   ٩٦١ (– ٨ – ٨١٩٣٩٣: هاتف


